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Adventure is everywhere. 

Whether you fish, hike, 

camp or kayak, at the 

end of the day we can all 

gather around the fire.  

Outdoor Cooking is an 

everyday adventure. 

Grizzly Grills brings the 

great outdoors to your 

backyard, camping site 

or family catch up. 

With its charcoal aroma, 

it invites you to explore: 

grilling, smoking, roasting 

or baking. Enjoy authentic 

flavours and pure food.  

Grizzly Grills are made  

from renewable resources, 

such as cordierite ceramic 

(with a 20-year guarantee), 

cast iron and solid bamboo.  

In this guide we  

invite you...

To explore – even close by, 

with the family. To picture 

the freedom of a forest – 

even in your backyard. To 

buckle up for adventures 

– even the small ones. 

Welcome to the world 

of Grizzly Grills.

EVERYDAY 

ADVENTURES

YOUR GUIDE TO

Abenteuer gibt es überall. Ob 

Sie angeln, wandern, zelten 

oder Kajak fahren, am Ende 

des Tages können wir uns alle 

um das Feuer versammeln. 

Outdoor Cooking ist ein tägliches 

Abenteuer. Grizzly Grills bringt 

die freie Natur in Ihren Garten, 

auf Ihren Campingplatz oder 

zu einem Familientre�en.

Mit seinem Holzkohlearoma 

lädt er zum Grillen, 

Räuchern, Braten oder 

Backen ein. Genießen Sie 

authentische Aromen und 

unverfälschte Lebensmi�el.

Grizzly Grills werden aus 

erneuerbaren Rohsto�en 

wie Cordierit-Keramik (mit 

20 Jahren Garantie) und 

massivem Bambus hergestellt.

In diesem Leitfaden 

laden wir Sie ein...

Zu entdecken, auch ganz im 

Detail, sich die Freiheit des 

Waldes vorzustellen, sogar 

in Ihrem Hinterhof. Sich 

auf Abenteuer einzulassen, 

auch auf die Kleinen.

Willkommen in der Welt 

von Grizzly Grills.

3.WWW.GRIZZLY-GRILLS.COM
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VERSATILE
KAMADO

DISCOVER OUR

Der Kamado hat seinen Ursprung in 

einer asiatischen Methode des Kochens in 

Keramik. In den letzten Jahren hat er als 

Grill weltweit enorme Popularität erlangt. 

Die Kontrolle über die Temperaturen, die 

Vielseitigkeit der Kochtechniken und die 

Möglichkeit, sowohl direkt als auch indirekt 

zu kochen. Sein keramisches Material 

optimiert den Feuchtigkeitshaushalt. Die 

Wärme wird optimal im System gehalten, 

was eine e�ziente und dauerha�e 

Nutzung der Holzkohle ermöglicht. 

Wenn Sie einmal den Dreh raus haben, 

werden Sie nie mehr anders grillen.

LOW  
‘N SLOW

BAKEGRILL PIZZASMOKE

1
2

3
4

VERSATILE COOKING ALL FOUR SEASONS

�e Kamado finds its origins in an Asian 

method of cooking in ceramic. Over 

the last years, it has gained enormous 

popularity worlwide as a barbecue. 

�e control over temperatures, the 

versatility in cooking techniques, 

with the possibility to both cook 

directly and indirectly. Its ceramic 

material optimizes moisture balance. 

Warmth is optimally kept within the 

system, which allows for an e�cient 

and durable usage of charcoal.  

Once you get the hook of it, you will 

never barbecue di�erently anymore.
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GRIZZLY GRILLS KAMADO ELITE XL

�e Grizzly Grills Elite XL, developed 

specifically for the hospitality industry and 

large groups, gives you the pure taste of a 

charcoal fire. With the convenient built-in 

chip feeder, you can easily add wood chips 

for even more smoke flavour choices. Made 

of high-quality ceramic with a 20-year 

warranty. Includes a wheeled base and two 

convenient bamboo folding side tables.

Der Grizzly Grills Elite XL, der speziell 

für die Gastronomie und große Gruppen 

entwickelt wurde, bietet dir den puren 

Geschmack eines Holzkohlefeuers. Mit dem 

praktischen eingebauten Chip Feeder kannst 

du ganz einfach Holzchips hinzufügen, 

um noch mehr Raucharomen zu erhalten. 

Hergestellt aus hochwertiger Keramik mit 

einer 20-jährigen Garantie. Komple� mit 

fahrbarem Untergestell und zwei praktischen 

klappbaren Seitentischen aus Bambus.

GRIZZLY GRILLS KAMADO ELITE MEDIUM

�e Grizzly Grills Elite Medium is a true 

all-rounder. You get the pure taste of a 

charcoal fire with this kamado that is at 

home in any garden. Made of high-quality 

ceramic. �e perfect size for your family.

Der Grizzly Grills Elite Medium ist ein echter 

Allrounder. Mit diesem Kamado-Grill, der 

in jedem Garten eine tolle Figur macht, 

schmeckst du den puren Geschmack eines 

Holzkohlefeuers. Aus hochwertiger Keramik. 

Die perfekte Größe für deine Familie.

GRIZZLY GRILLS KAMADO ELITE LARGE

�e best choice for serious BBQ-ers. �e 

Grizzly Grills Elite Large gives you the pure 

taste of a charcoal fire. With the convenient 

built-in chip feeder, you can easily add wood 

chips for even more smoke flavour choices. 

Made of high-quality ceramic with a 20-year 

warranty. Includes a wheeled base and two 

convenient bamboo folding side tables.

Die beste Wahl für anspruchsvolle BBQ-Fans. 

Der Grizzly Grills Elite Large bietet dir den 

puren Geschmack eines Holzkohlefeuers. 

Mit dem praktischen eingebauten Chip 

Feeder kannst du ganz einfach Holzchips 

hinzufügen, um noch mehr Raucharomen 

zu erhalten. Hergestellt aus hochwertiger 

Keramik mit einer 20-jährigen Garantie. 

Komple� mit fahrbarem Untergestell und 

zwei praktischen klappbaren Seitentischen 

aus Bambus. 

GRIZZLY GRILLS KAMADO ELITE COMPACT

�e Grizzly Grills Elite Compact represents 

the primal way of cooking. You get the pure 

taste of a charcoal fire with this compact 

kamado that also does well in a picnic 

area, porch or roof terrace. Made of high-

quality ceramic with a 20-year warranty.

Der Grizzly Grills Elite Compact stellt 

die Urform des Kochens dar. Mit diesem 

kompakten Kamado-Grill, der auch auf 

einem Picknickplatz, einer Veranda 

oder einer Dachterrasse eine gute 

Figur macht, schmeckst du den puren 

Geschmack eines Holzkohlefeuers. 

Hergestellt aus hochwertiger Keramik 

mit einer 20-jährigen Garantie.
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HONEY!
LET’S MOVE
THE KITCHEN

OUTSIDE

“

“

CLOSE ALL VENTS TO EXTINGUISH THE FIRE.

YOU’LL BE LEFT WITH USABLE 

CHARCOAL FOR YOUR NEXT SESSION.

FINISHED 
GRILLING?

  G
RIZZLY  TIPS

CONSERVE YOUR COALS!
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1. UPDATED TOP CAP

2. CERAMIC EXTERIOR 

WITH 20 YEAR 

GUARANTEE

3. BAMBOO HANDLE 

& SIDE TABLES

4. UNIQUE SPLIT 

FIREBOX

5. POWDER COATED 

MATTE STAND WITH 

WHEELS & BRAKES

6. MULTI-LEVEL 

PLATE SETTER & 

CHARCOAL BASKET

TOP FEATURES:

�e Grizzly Grills Original Large 

gives you the pure taste of a charcoal 

fire. Made of high-quality ceramic 

with a 20-year warranty. Includes a 

wheeled base and two convenient 

bamboo folding side tables.

Der Grizzly Grills Original Large bietet dir 

den puren Geschmack eines Holzkohlefeuers. 

Hergestellt aus hochwertiger Keramik mit 

einer 20-jährigen Garantie. Komple� mit 

fahrbarem Untergestell und zwei praktischen 

klappbaren Seitentischen aus Bambus.
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MEET THE
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ELITE ELITE ORIGINAL ELITE ELITE

MODEL XL LARGE LARGE MEDIUM COMPACT

COOKING GRID Ø 60 46 47 39 33

CERAMIC Ø 69 56 56 47 40

CHIP FEEDER   -  -

YEARS GAURANTEE ** 20 20 20 20 20

HEIGHT INCL. STAND 136.5 130 125 118 63

WEIGHT KG 136 90 86 60 41

PORTABLE - - - - 
SIDE TABLES     -

**
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HOW TO CHOOSE
YOUR GRIZZLY

DURABILITY  FIRST

Any Grizzly Grills allows for decades 

of e�cient and versatile outdoor 

cooking. You can count on a complete 

and rugged set, regardless of size.

Elements to consider are: your group 

size, the extensiveness of recipes 

you want to prepare and if you want 

to take it with you on adventures. 

We’ll help you choose!

Jeder Grizzly Grills ermöglicht 

jahrzehntelanges, e�zientes und 

vielseitiges Kochen im Freien. Sie können 

sich auf ein komple�es und robustes Set 

verlassen, unabhängig von der Größe.  

Zu berücksichtigen sind: die Größe Ihrer 

Gruppe, der Umfang der Rezepte, die Sie 

zubereiten möchten, und ob Sie den Grill 

mit auf Abenteuer nehmen möchten. 

Wir helfen Ihnen bei der Auswahl!  

FEATURED LEFT, THE GRIZZLY MEDIUM ELITE IN NATURAL HABITAT

11.WWW.GRIZZLY-GRILLS.COM
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GRIZZLY
CAST IRON

MADE FOR GENERATIONS

DISCOVER OUR

1. 2. 3. 4.
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1. GRIZZLY GRILLS SIZZLING PLATE

�is cast iron hotplate can be used on 

any barbecue. Handy if you want to put 

something on the barbecue quickly, such 

as vegetables, potatoes, fish or shrimps. 

�e hotplate is fully pre-seasoned 

and immediately ready for use. �e 

hotplate comes with a bamboo board 

so that it can be easily taken to the 

table without burning your hands. �is 

board can also be used as a pan coaster.

Diese gusseiserne Kochpla�e kann 

auf jedem Grill verwendet werden. 

Praktisch, wenn du schnell etwas auf 

den Grill legen willst, wie z. B. Gemüse, 

Karto�eln, Fisch oder Shrimps. Die 

Kochpla�e ist komple� vorgewürzt und 

sofort einsatzbereit. Im Lieferumfang 

ist ein Bambusbre� enthalten, so dass 

die gusseiserne Warmhaltepla�e leicht 

zum Tisch gebracht werden kann, 

ohne sich die Hände zu verbrennen. 

Außerdem kann das Bre� als 

Pfannenuntersetzer verwendet werden. 

2. GRIZZLY GRILLS CAST IRON 

GRIDS - XL / L / M / C

If you really want the best of the 

best from your Grizzly Grill, grill 

your dishes on a cast iron grate. Cast 

iron provides a more constant heat 

than stainless steel and conducts 

be�er, making it ideal for grilling.

Wenn du wirklich das Beste vom 

Besten von deinem Grizzly Grill 

willst, dann grille dein Essen auf 

einem gusseisernen Rost. Gusseisen 

liefert eine gleichmäßigere Hitze als 

Edelstahl und ist ein besserer Leiter, 

was es ideal zum Grillen macht.

3. GRIZZLY GRILLS CAST 

IRON BIRD SITTER

�e Grizzly Grills Cast Iron Bird Si�er 

is top notch. Wonderful to make 

two dishes at the same time. Stand 

the chicken upright and surround 

with potatoes or vegetables to grill 

with it. Perfect for an authentic 

meal for around 4 people.

Der Grizzly Grills Cast Iron Bird Si�er 

ist ein absolutes Highlight. Köstlich, um 

zwei Gerichte gleichzeitig zuzubereiten. 

Das Hähnchen aufrecht stellen und 

Karto�eln oder Gemüse drum herum 

legen, um sie schön mitzugrillen. 

Perfekt für eine leckere vollwertige 

Mahlzeit für ein bis vier Personen.

4. GRIZZLY GRILLS CAST IRON 

HALF MOON GRIDDLE - L

With a handy half moon size, 

increase the cooking possibilities 

on your Grizzly Grill. Perfect 

material to conduct heat made from 

the highest-quality cast iron. 

Mit der praktischen Halbmondgröße 

erweitern Sie die Koch Möglichkeiten 

auf Ihrem Grizzly Grill. Perfektes 

Material zur Wärmeleitung aus 

hochwertigem Gusseisen.

13.WWW.GRIZZLY-GRILLS.COM



IT ALL
REVOLVES
AROUND
FLAVOUR

GRIZZLY
ROTISSERIE

JUICY CHICKEN & MORE

GET CREATIVE
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1. GRIZZLY GRILLS ROTISSERIE

�e removable rotisserie has a 

strong motor and large claws. 

�e rotisserie is easy to adjust, so 

it is compatible with all types of 

kamados - Medium, Large and XL.

Der abnehmbare Drehspieß 

hat einen starken Motor 

und große Klammern. Der 

Drehspieß lässt sich leicht 

verstellen und ist daher mit 

allen Kamadotypen kompatibel: 

Medium, Large und XL.

2. GRIZZLY GRILLS  

ROTISSERIE FLAT RACK

�e Grizzly Grills Rotisserie 

Flat Rack is a fantastic solution 

for foods that previously 

couldn’t be placed on the handy 

rotisserie, such as fish, burgers 

or veg. �e constant slow spin 

will cook your meal evenly 

and avoid a quick burn.

Das Grizzly Grills Rotisserie Flat 

Rack ist die perfekte Lösung 

für Speisen, die normalerweise 

nicht auf den Drehspieß gesteckt 

werden können, wie Fisch, 

Hamburger oder Gemüse. Die 

Speisen werden beim Drehen 

gleichmäßig gegart und 

brennen nicht so leicht an.

3. GRIZZLY GRILLS 

ROTISSERIE BASKET

�e Grizzly Grills Rotisserie 

Flat Rack is a fantastic solution 

for foods that previously 

couldn’t be placed on the handy 

rotisserie, such as fish, burgers 

or veg. �e constant slow spin 

will cook your meal evenly 

and avoid a quick burn.

Magst du Gemüse, frischen 

Pommes oder geröstete Nüsse 

? Mit dem Grizzly Grills 

Rotisserie Basket kannst du sie 

mühelos zubereiten. Dank des 

Edelstahlkorbs mit kleinen Löchern 

wird alles gleichmäßig gegart.
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1. GRIZZLY GRILLS ASH POOK

�is ash poker is the best tool to stoke 

up the flames into a nice fire. It also 

comes in handy if you want to remove 

ash from the Grizzly Grills. You can 

do this by pu�ing the poker in the air 

vent to sweep out the ash. �is allows 

you to prevent small ash particles from 

accumulating in your Grizzly Grill.

Mit diesem Schürhaken kannst du 

das Feuer immer schön anfachen. 

Er ist auch praktisch, um die Asche 

aus den Grizzly Grills zu entfernen. 

Dazu steckst du den Haken in das 

Lü�ungsgi�er und schiebst dann die 

Asche heraus. Dadurch wird verhindert, 

dass sich kleine Aschepartikel in 

deinem Grizzly Grill ansammeln.

2. FISH AND PLANCHA TURNER

With this wide spatula you can flip 

-with less stress- the most delicate 

(fish) dishes and larger pieces of meat.

Mit diesem breiten Spachtel 

kannst du - mit weniger Stress - die 

empfindlichsten (Fisch-)Gerichte und 

größere Fleischstücke wenden.

3. GRIZZLY GRILLS BBQ SPATULA

An indispensable accessory for 

any BBQ-er is the Grizzly Grills 

BBQ Spatula. Use the spatula 

to flip or “cut” products.

Der Grizzly Grills BBQ Spachtel ist ein 

unverzichtbares Accessoire für jeden 

BBQ-Fan. Verwende den Spachtel zum 

Wenden oder “Schneiden” deiner Speisen.

4. GRIZZLY GRILLS BEAR CLAWS

Grizzly Grills Wooden Bear Claws are 

the perfect tool for pulled pork or 

pulled chicken. You can also easily pick 

up your pulled pork, pulled chicken, 

roast or spareribs from the BBQ.

Grizzly Grills Wooden Bear Claws 

sind das perfekte Tool für Pulled 

Pork oder Pulled Chicken. Du kannst 

auch ganz einfach dein Pulled 

Pork, Pulled Chicken, Braten oder 

Spareribs vom Grill nehmen. 

5. GRIZZLY GRILLS BBQ TONGS

BBQ tongs are an indispensable 

accessory when barbecuing. With 

these tongs, you have a perfect 

grip on both large pieces of meat 

and the more delicate dishes.

Die Grillzange ist ein unverzichtbares 

Zubehör beim Grillen. Mit dieser 

Zange hast du sowohl große 

Fleischstücke als auch empfindlichere 

Speisen perfekt im Gri�.

WWW.GRIZZLY-GRILLS.COM



GRIZZLY GRILLS CORE THERMOMETER PRO

A high-quality core thermometer helps 

you get your meat or fish just right. Grizzly 

Grills Core �ermometer Pro informs you 

of the temperature of your meat or fish 

on the barbecue in only 2-4 seconds.

Ein hochwertiges Kernthermometer ist 

sehr nützlich, um dein Grillgut auf den 

Punkt genau richtig zuzubereiten. Das 

Kernthermometer von Grizzly Grills informiert 

dich in Sekundenschnelle über die Temperatur 

deines Fleisches oder Fisches auf dem Grill. 

GRIZZLY GRILLS FIBER GLOVES

Always ensure you don’t burn your fingers while 

using the BBQ.  Fortunately, special gloves can be 

used with Grizzly Grills. �ese are made from a 

mixture of Nomex and Kevlar, and are extremely 

heat resistant and very strong. One size fits all.

Achte immer darauf, dass du dir beim Grillen 

nicht die Finger verbrennst. Zum Glück 

gibt es diese Handschuhe von Grizzly Grills. 

Sie sind aus Nomex und Kevlar gefertigt, 

sehr hitzebeständig und superstark.

GRIZZLY GRILLS ONE MINUTE LIGHTER

Turn on your Grizzly Grill in one minute 

with this electric One minute Lighter. One 

of the most useful accessories from Grizzly 

Grills. Never fiddle with lighters again. 

By far the safest way to light your Grizzly 

Grill or to keep the fire going. Also great for 

your fireplace. A cord length of 2 meters.

Zünde deinen Grill innerhalb einer Minute an 

mit diesem elektrischen One Minute Lighter. 

Eines der praktischsten Zubehörteile von 

Grizzly Grills. Kein Herumhantieren mehr mit 

Anzündwürfeln. Das ist bei weitem die sicherste 

Art, deinen Grill anzuzünden oder das Feuer 

zwischenzeitlich anzufachen. Auch perfekt für 

deinen Kamin geeignet. Kabellänge 2 Meter.

1.

3.

2.
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TOOLS FOR
YOUR NEXT
ADVENTURE



GRIZZLY GRILLS PIZZA STONE - L / M / C

�e tastiest stone oven pizzas, straight from 

your kamado BBQ! Naturally, you bake pizzas 

on your ceramic BBQ using the pizza stone 

from Grizzly Grills. �e Grizzly Grills pizza 

stones are made from special cordierite 

ceramic and are manufactured at very high 

temperatures. �is makes them perfectly 

suitable to bake pizzas at high temperatures.

Die leckerste Steinofenpizza direkt aus deinem 

Kamado-Grill! Mit dem Pizzastein von Grizzly 

Grills backst du Pizza auf deinem Keramik-

Grill. Die Pizzasteine von Grizzly Grills 

bestehen aus spezieller Cordierit-Keramik 

und werden bei sehr hohen Temperaturen 

hergestellt. Sie sind daher zum Backen von 

Pizza bei hohen Temperaturen geeignet.

GRIZZLY GRILLS PIZZA SHOVEL

Use your Grizzly Grill as a real pizza oven? 

�is pizza peel is perfect to prepare your 

pizza on and to place it on the pizza stone. 

Also, ideal to serve and slice your pizza.

Mit der Pizzaschaufel von Grizzly Grills wirst 

Du zum Pizza-Profi! Die Pizzaschaufel eignet 

sich perfekt, um Deine Pizza vorzubereiten, 

auf dem Pizzastein zu platzieren oder zum 

Servieren und Schneiden Deiner Pizza.

FESTA
GRIZZLYANO

BBQ PIZZA PERFECT

DISCOVER OUR

20. THE GRIZZLY GRILLS GUIDE 2022



WWW.GRIZZLY-GRILLS.COM



1.

3.

2.

5.

4.

6.

22. THE GRIZZLY GRILLS GUIDE 2022



1. GRIZZLY GRILLS 

DRIP PAN L / C

If you work with a 

ceramic plate, then 

it’s be�er to catch  fat, 

fluids and any other 

dregs from your meat. 

Otherwise, they might 

leak onto the plate and 

cause smoke to build 

up on your Grizzly 

Grill. You can catch 

everything with Grizzly 

Grills’ drip tray.

Wenn du mit der 

Keramikkochpla�e 

arbeitest, ist es besser, 

freigesetztes Fe�, 

Feuchtigkeit und andere 

Reste von deinem 

Fleisch aufzufangen. 

Mit der Tropfschale 

von Grizzly Grills wird 

alles aufgefangen.

2. GRIZZLY GRILLS 

RAINCOVER KAMADO 

- XL / L / M / C

Grizzly Grills rain 

cover is perfect for 

protecting your Grizzly 

Grill. Made from 100% 

polyester with a thick 

back coating, this cover 

protects your Grizzly 

Grill from the elements.

Der Grizzly Grills 

Regenschutz - hergestellt 

aus 100% Polyester 

mit einer dicken 

Beschichtung auf der 

Innenseite - ist perfekt, 

um deinen Grizzly 

Grill vor jeder Art von 

We�er zu schützen. 

3. GRIZZLY GRILLS 

GRILL CLIPPER

Do you need to take o� 

the Grizzly Grills’s grate 

while it is still hot? Do 

not risk burning your 

bare hands: the stainless 

steel grill clipper is the 

way to go. Can be used 

for all sizes of Grizzly 

Grills and steel grills.

Willst du den Rost von 

Grizzly Grills abnehmen, 

solange er noch heiß 

ist? Das machst du 

nicht mit deinen bloßen 

Händen, sondern mit der 

Grillzange aus Edelstahl. 

Geeignet für alle Größen 

von Grizzly Grills und 

Edelstahlrosten.

4. GRIZZLY GRILLS 

MARINADE INJECTOR 

PLASTIC

Do you want to 

marinate the meat or 

fish completely and not 

just taste the marinade 

taste on the outside? 

Marinate your meat or 

fish from the inside with 

a marinade syringe. �e 

result is a wonderfully 

tender and tasty dish. 

Ideally suited if you 

want to prepare larger 

pieces of meat or fish.

Willst du das Fleisch 

oder den Fisch komple� 

marinieren und nicht 

nur die Marinade von 

außen schmecken? 

Mariniere dann dein 

Fleisch oder deinen 

Fisch von innen mit 

einer Marinadespritze. 

Das Ergebnis ist ein 

herrlich zartes und 

schmackha�es Gericht. 

Ideal, wenn du größere 

Fleisch- oder Fischstücke 

zubereiten möchtest.

5. GRIZZLY GRILLS 

BURGER FLIPPER

Grizzly Grills Burger 

Flipper is the essential 

tool for burgers, steaks 

and fish. Made of 

durable material of 

the highest quality. 

Der Grizzly Grills 

Burger Flipper ist das 

unverzichtbare Werkzeug 

für Burger, Steaks und 

Fisch. Hergestellt aus 

langlebigem Material 

höchster Qualität.

6. HIGH LEVEL STAND

Use your Grizzly 

Grills Compact at a 

comfortable height. 

Made of black-coated 

steel and includes four 

mounting clamps so 

your Grizzly Grills 

is safely secured. 

Erhöhung für deinen 

Grizzly Grills Compact 

zum einfachen Grillen 

auf Arbeitshöhe. 

Hergestellt aus 

schwarz beschichtetem 

Stahl und mit vier 

Verschlussklemmen, 

die deinen Grizzly 

Grills sicher fixieren.



DISCOVER
ADVENTURE

WITH  GRIZZLY

CLOSER TO NATURE

EXPLORE A  

NEW TRAIL

DISCOVER  

LOCAL NATURE

FOLLOW A  

COMPASS

HIKE A 

MOUNTAIN

BIRD 

WATCH

HEAD OUT 

HIKIING

CLIMB  

A TREE

COOK ON 

OPEN FIRE

FIND FIRE 

WOOD

NATURE 

TREASURE  

HUNT

CAMP UNDER 

THE STARS 

CHOOSE 

A NEW 

DIRECTION

CONNECT WITH US FOR TIPS,  
TRICKS & RECIPES
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BURNS
LONGER, 

USES LESS 
CHARCOAL

MORE 

SUSTAINABLE 

GRIZZLY GRILLS 

EUROPEAN OAK 10KG

10kg Grizzly Grills 

premium charcoal from 

the highest quality 

European oak wood 

especially for your 

kamado. Burns 50% longer 

than normal charcoal. 

Carefully composed of 

large and medium sized 

pieces of European oak 

wood that ensures a 

perfect airflow in your 

kamado. Grizzly Grills 

premium charcoal 

guarantees a longer 

burning time with higher 

temperatures and gives a 

nice so� wood smell and 

taste your dishes.  

Die Grizzly Grill Premium 

Holzkohle wird aus 

der hochwertigsten 

europäischen Eiche 

speziell für deinen Kamado 

hergestellt. Brennt 50 % 

länger als normale 

Holzkohle. Sorgfältig 

zusammengesetzt aus 

großen und mi�elgroßen 

Stücken europäischen 

Eichenholzes, sorgt es für 

einen perfekten Lu�strom 

in deinem Kamado. Die 

Grizzly Grills Premium 

Holzkohle garantiert eine 

längere Brenndauer mit 

höheren Temperaturen 

und verleiht deinen 

Gerichten eine schöne 

weiche, holzige Note.

NOW ALSO AVAILABLE 

MARABU MIX
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P. PRODUCT SKU BARCODE

6 Grizzly Grills Kamado Elite XL GE100

6 Grizzly Grills Kamado Elite Large GE101

6 Grizzly Grills Kamado Elite Medium GE103

6 Grizzly Grills Kamado Elite Compact GE105

22 Compact High Level stand GG210

9 Grizzly Original Kamado Large GO201

18 Grizzly Grills Core �ermometer Pro GR433

18 Grizzly Grills Fiber gloves GRA13

18 Grizzly Grills One Minute Lighter GRA08

13 Grizzly Grills Cast Iron Grid - XL GRA00

13 Grizzly Grills Cast Iron Grid - L GRA01

13 Grizzly Grills Cast Iron Grid - M GR436

13 Grizzly Grills Cast Iron Grid - C GRA02

13 Grizzly Grills Sizzling Plate GR65

13 Grizzly Grills Cast Iron Half Moon Grid - L GRA03

13 Grizzly Grills Cast Iron Bird Si�er GRA07

15 Grizzly Grills Rotisserie GR72

15 Grizzly Grills Rotisserie Basket GR75

15 Grizzly Grills Rotisserie Flat Rack GR76

20 Grizzly Grills Pizza Shovel Metal GRA09
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P. PRODUCT SKU BARCODE

20 Grizzly Grills Pizza Stone ø38cm - L GRA04

20 Grizzly Grills Pizza Stone ø36cm - M GRA19

20 Grizzly Grills Pizza Stone ø26cm - C GRA05

25 Grizzly Grills European Oak 10kg charcoal GRC02

25 Grizzly Grills Marabu Mix 10KG GRC04

23 Grizzly Grills Rain Cover - XL GR434

23 Grizzly Grills Rain Cover - L GRA20

23 Grizzly Grills Rain Cover - M GR435

23 Grizzly Grills Rain Cover - C GRA21

23 Grizzly Grills Drip Pan - L GR66

23 Grizzly Grills Drip Pan - C GR70

17 Grizzly Grills Wooden Bear Claws GR46

- Grizzly Grills Bear Claws GRA10

23 Grizzly Grills Burger Flipper GR69

17 Grizzly Grills BBQ Tongs GRA41

17 Grizzly Grills BBQ Spatula GRA43

17 Grizzly Grills Ash Poker GRA47

17 Grizzly Grills Fish and Plancha Turner GRA51

23 Grizzly Grills Marinade Injector plastic GRA11

23 Grizzly Grills Grill Clipper GRA14
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